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Wleber bie VBehaudblung der 1920er

Meine.
Pon Profefjor Dr. Weifiner, Teinsbery.
us dem MMeinban”

§taum ift der diesjdbrige Weinherbjt voriiber,
dem man mit jo grofien Erwartungen entgegenjab,
und den man in den Tagesjeitungen jo hod) ges
priejen hat — man jprady von einer Weinquali:
tit wie in dem Jahren 1911 und 1917 —, da
madt fidh audy fhon die nildyterne Wirtlidyteit
geltend: in febr pielen Tfillen, bejonders banm,
wenn  bie Trauben geitig von den Stbden
genommen wiurden, jind bie entjtandenen 1920ex
Jungmweine tatjidlicy ldngjt nidt bas, was man
erwartete, find leereIWeine, die einjeitig nad) Sdure
iymeden. In ecinigen Fdlen mupte Telbit das
jeftgeftellt werden, was den voraeitigen und bei
warmem Serbitwetter gelejenen 9B :inen desyahres
1917 eigen war: infolge jaliher Behandlung der
Maifden find mandye 1820ex Rotweine effipjauer
geworden, nadydem die ®drung der Maifden faum
beendigt war. WUber nody anbere Unannehmlidy
feiten zeigen jeft jehon piele 1920er Weine und
werben fie, jalls deren Rehandlung eine falide ijt,
in verftérttem Pafie in den néidften adyt Wodyen
in bie GErideinung treten laffen. Um grdferes
Unheil abjumender, midyte id) auf einige Puntte,
auj die bei der weiteren Behandlung der Jung:
weine befjonders ju adten ift, im jolgenden auf:
merljam maden.

{. s wird vielfad) dariiber getlagt, baf bie
heurigen Weine, nadhpem fie ins Fah gegeben
finb, bort nidyt weiter given wollen, jondern tfot
im Fajje lagern. In ver Biitte haben fie einige
Tage hindburd) gute @dcung geseigt; nad) dem
Nbprejjen aber waren fie fumm. an verjudt,
pie Girung mittels Reinbefe wieber in Bang zu
bringen. Das will aber audh nidht gelingen, und
swar daxum nidyt, weil bie verhaltnismafig geringe
Menge Juder in den Maijden und Traubenjiften
fehr bald von den Hefen aufaezehrt war. Es it
eine wifjenjdajtlidy begriindete Tatjache, Ddaf
auderarme Sijte piel jchneller und [ebhajter ver=
gédren als au derreidye, weil ein hobever Sudtergehalt
jowohl die Bermehrung per §efen, als aud) deren
Thtigleit wefentlich herabjetit. Wenn aber Juder
in ben Siften nidyt mebr vorhanben ift, Dann
fann eine weitere altoholijde Béarung aud) nidt
jtattfinden, jonbern pie Jungweine bleiben fhill,
is bie jogenannte Nadgdrung” eintritt, bie aber

mit der altoholijdien gar nidyts gemein hat. Denn
dieje Madbairung, die etwa Mitte November bis
Anjang Degember ju erwarten ijt, berubt auj einer
Berjepung der Uepfeljdure dburdy Balterien, bei
weldem Borgang, den man audy den natiirlidjen
Siiureabbau bejeidmet, die Aepfeljdure in Mild-
und Koblenjdure zerlegt wird, Hierbei fann die
Roflenfaure-Entwidlung fo ftar? jein, bafy eine
aweite altoholijde Girung vorgetaujdt wird, wes:
halb ber Fopipunbden wicder mit dem Girjpunden
vertaujdyt werden muf.

Damit fih nun auj der Dberfladye des jtillen
Weines nidht die jo duferft jdhddliche Subnendede
Dilben tann, it es cin tellerwirtidhajtlihesErjorder:
nis, die Fafjer fpundvoll yu halten und bie Weine
mbglidhft bl su lagernm, immer vorausgefetit
natiielich, dap der Wein nicht mebr jilfy jhmedt.
Collte jebod) lehteres der Fall fein, jo muf man
Gorge bafiir tragen, daf méglidjt bald der Juder
aus pem MWein verjdwindet. Und das fann man,
wie allgemein befannt ift, purd) Anwendung von
Reinhefe leidyt erveichen.

9 Das Spundvollfiillen der Fijjer, bie man
leidjt mit Dem Fahjpunbden peridylieft, um nad
eczeugter Roblenjdure den jreien fustritt aus dem
Fap ju geftatten, hat aber nod) einen anderen
widtigen Jwed. In diejem Nahre wurden von
ven Weingdvinern viele jilpfanle Beeren mit gelefen.
Nus biefem Grunbe find filr jpdter braune oder
braunmerdende Weif: und Rotweine in Maije au
erwarten. Solange die atmojphirijde Luft nidt
auf den ftillagernben Wein in jpundoollen Fdjjern
einwirlen fann, behalten die Weine ihre normale
weifie oder rofe Farbe. Wenn aber pie Luijt burd
das Spundlod) und Ddie Fapporen jum MWein ge:
langen tann, der in nidt fpundbvollenfFdjjern lagert,
bann tritt bie jogenannte Oxydaje, die von dem
Traubenjdimmel (Botrytis cinerea) in pen Weins
beeren erjengt wurde unb bereits gum Brauns
werbden ber weifien und blauen Weinbeeren Leran:
lafjung gab, in Wirljamleit. Sie fibertrigt den
Sanerftoff ber Luft auf den ®erbjtofi bes Weines,
wodurd) die braunen, rabnen Stoffe. entjtehen,
weldye den Wein triiben und ihnt den etgenartigen
rahnen Gejdmad verleihen.

g, Wor pem Ablajjen ber Weine von der $Hefe,
pas Nnfang bis Mitte Degember ftattfinden wird,
muf; deshalb aud) bejonders in biefem Jabre die
pon mir jeit mehr als einem Jahrzehnt in Bor:

ihlag gebradhte Glasprobe der Weine vorgenoms
ment werden : von jedem Wein, den man ablafjen
will, ligt man ein Glas voll am $Faf im Hellex
ctwa 48 Stunden lang offen an der Luft ftehen.
Dan beobadytet Dann, ob der Wein feine normale
Farbe in ber Jwijdengeit behalten hat ober ob
er fidg mittlerweile im Glas von der Oberfladye
her braun ficrbte. Im erjten Falle wird man ihn
in normaler MWeife beim Ablafjen von der SHefe
mit Quit in BVeriihrung bringen, die zu feiner
Meiterentwidlung durdhaus notwendig ift; m
gweiten Falle aber wird man ifn unter moglicyjter
Permeidung Ddes Luftzutritts mittels der Wein:
pumpe dirett vonFaf ju Fap jdlauden, um das
Rraunwerden u verhiiten. Das Faf in weldem
ver braunmerdende Not: oder Weifjwein auf die
qejilberte Weife iibergejdlandt wird, muf mittels
ftaxt eingebrannt fein (eine diinne, nidyt tropjende
Shwefelidnitte auf jwei Heltoliter Fafraumy),
weil die jdwefelige Sdure die Dxybaje gerjtort
und ein jpdteres Braunwerden des Weines alfo
verhinbert. Die notwendige Liljtung des Weines
with in diefem Falle erjt beim gweiten Abftich
nadygeholt. Betont jei, daf aud braunwerdende
Notweine mittelftart eingebrannt werden miijjen.

4. Da infolge der ungiinftigen Witterung Ende
Augujt, Anjang September bder Borgang der
Buderzuiiirung au den Weinbeeren notgelitten
Bat, find viele 1920er Weine alfohol: und térperarm,
jdymeden deshalb, tro midt zu hohen Sdurege:
Baltes, fauer, und bebiirfen einer jadygemdpen
Terbejjerung.  Es find nidyt alle 1920er Weine
verbefjerungsbebiirftia, 3.B. nidt diejenigen, deren
Beeren nody den erwiinjdten Sonnenjdein im
QOltober erhiclten und von den juderbildenden
Blattern mit Suder pefpeift wurben. Bei bem
giinjtigen Witterungsdharatter des Dltobers ging
der Reifevorgang der Trauben jhnell vor fidhy und
madyte fich audy in hiheren Oedhslegewidhten der
Traubenjijte bemeytbar.

ber audy biejenigen Weine, die aus verbilt:
nismipig suderarmen Beerenjiften mitentipredhend
niederen Dedyslegewidyten gewonnen wurden (ein
Wein von Haujen an der Baber zeigte 3. B. 46,3
Brad nad Dechsle), it der Sauregehalt ein vers
hltnismihig geringer (9—11 Gramm im Liter),
fo bafj in den meiften Fallen nady meinen Crjabe:
ungen ecine najje Juderung der 1920er wiirtem:
bergijdjen Weine auf Grund des Weingefefes nidt
ftattfinden barf, jondern nur eine trodene, die eben
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den Mangel an Juder allein exfet. Die Frage,
die oft an mid) herangetreten it in den lefsten
Tagen, wieviel Hilo Jucer man auf einen $eltos
liter Wein anwenden ditcfe, (At fidh allgemein
nidt beantworten, jonbern nur von Fall 3u Fall
auf Grund einer demijden Unterjudung des
Weines auj Althol:, Shuregehalt und Dedysle-
gewidit mit Siderfeit entjdheiden. Derartige
Unterjudgungen werben in den wiirttembergijdyen
faatlidien und ftabtijdhen Unterjudungsdmtern,
fowie in SHandelslaboratovien ausgefiihrt. Su
wiinjden it nur, daf ber notwenbdige Juder
redytzeitig jur Lerfligung geftellt wird, b. h. min:
deftens bevor bie Seller zu falt werden, wobdurd
Unannehmlichleiten, wie Stedenbleiben in der
Girung, Anjwirmen der geguderten Weine ujw.
nidt eintreten

Die umzugirenden Weine [kt man am beften
von ber alten Sefe ab in qefduberte, aber nidyt
eingebrannte Fdffer, weil fie jonft, wie die 1918er
Weine lange triib bleiben, und bewirlt bie lm:
girung mittels frijdjer, reingeziidjteter Weinhefe,
bie von der Weinbau-Lerjudsanftalt in Weinsberg
bas Fldjdden zu 12 Marl einjdlichlid Porto
und Berpadung begogen werden tann, Nady einer
ber Sendung beiliegenden Bebraudjsanweijung
fann i) jeber die Unftellhefe auf leichte MWeife
vermehren. Erft wenn das gejdehen ift, - follte
man die verbefjerungsbebiivftigen Weine von der
alten $Hefe ablafjen und dbann judern. Um eine
miglidit jdmell einfeende Gdrung im gejuderten
Wein berbeijufitbren, jollte man etwa 2 Liter
vermebrter Reinbefe auf je 100 Liter geguderten
Wein gujeben unb die Birtemperatur auf 12 bis
156 Grad Celfius balten. Nad) der BVergdrumg
bes Juders miljfen die Weine unter BVeadjtung
des in Jiffer 3 Gejanten von der SHefe abgelajjen
werden.

DieHerjtellung von Trefterbranntwein.

Dre Rildjtande der Trauben: und Obftwein-
bereitung, aljo die Trejter, enthalten trof befter
Relterung nodhy Juder, bder in geeigneter MWeije
in Alfohol vermwanbelt, abdeftilliert einen guten
Trintbranntwein liefert.  Ju diejem Jwede miifjen
bie Trefter fofort nad) exfolgter Kelterung in Fafjer
ober in gementiecte Bruben fejt eingetreten werden,
wobet man lagenweije ¢in wenig Wafjjer daviiber
forigt, fe nady Ausprefjung bis /o Liter Wajer
amf 1 Seltoliter Fafraum. Sind bie Behilter
gefiillt, jo muf man fieméglidjt lujtvidht verfdliefen,
damit wilrend und nady der Girung fein Altohol
entweidjen fann. Das gejdyieht in der Weije, daf
man obenauf juerjt Weinblitter oder Beitungs:
papier legt und dann eine dide Schidt feudten
Lehm dariiber ftreidyt. Velommt die Lehmididyt
burd) die entweidende Hoblenjiure Riffe und
Spriinge, fo miijjen biefe wiederum verjhmiert
werden. Die Trefterfiffer bleiben gewdhnlidy im
Freien |jtehen.

Sad) 6—8 Wodyen ift die Barung beendet und
estann jodann mit dem Brennen begonnen werden.
Man vermijdyt die Trejter mit etwa dem viecten
Teil Wajjer oder Raubbrand (Lutter) und Ilaft
n der Blaje ein Fiinftel des Rauminbaltes als
Steigraum frei. Das Dejtillieven gejdyieht dann
in derfelben Weije wie bei Kownbranntwein u,
dergl. ; juerft befornmt man den Rauhbrand und aus
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diejem dann durd) nodmaliges Brennen den yein:
branb.

Ten Ulloholgehalt des Trefterbranniweins
bemift man gewdhnlicy mit Hilje der Altoholwage
auj 80—42 Brad nad) Dralles. Die Nusheute
ber Trefter ift fe mad) Traubenforte, Jabrgang,
Lage, Nuspreflung, Vehandlung ujw. jebhr ver
jhicven. TIm Turdfdnitt exhilt man von einem
Doppelzentner Teefter jwei Liter 40—42°)igen
Branntwein. GewdlfecteTrefter, aus denen Trejter:
wein (Haustrunt) bereitet worben ift, find nur
ein Drittel joviel wert wie trodene. Bei einem
Preis von 3 L. fiir einen Jentner trodene Trefter
und einem dergeitigen Berfaufspreis von 1 Wt
pro Progent Wlfohol fiir einen Liter Trefter:
branntwein ift basBrennen derWeintrefter rentabel.

Als Rebenprodult erhalt man nody Weintein,
der jehr gejudyt wird. Die Bewinnung des legteren
aejdyieht, indem man bie fliijjige, heipe Schlempe
nad) dem Abbrennen in vffene Vottidye oder Fijjer
jilllt, die mit BViclenveifig ausgeftellt find. Der
Weinjtein febt fidh an diejes Reifig in Form von
Reiftallen an und wird fpiter abgetlopjt. Die
feften Teile ber abgebrannten Trcjter tonnen nody
als Biehjutter Verwendbung finden.

Auch bdie bei ber Apfel: und Birnenwein-
bereitung abfallenden Trejter liefern einen guten
Branntwein und es lohnt fich, fie yu brennen.
reilich diirfen die Trefter aud) nidyt gewdjfert
jein ; ebenfo miifjen fie billig jein. Weinfteinfiure
fann jedod) als Jebenproduft davaus nidyt ge-
wonnen werden,

Jn mandyen Weingegenden, wie an ber Mofel
und an der Saar, ift es iblid), daf fidy die Winger
und Butsbefifer ifre Trefter jelbft einmadyen und
dann im Laufe des Wingers im Lobhn brennen
lafjen. JIm Regiecungsbezivt Wiesbaden ift dies
in Lordihaujen und im RKreijfe St. Goarshaufen
in Uebung. T Vrennlohn von einem Stiid:
faf = 21 3iv. Teejter Toftete 1919/20 180 M.,
die Steivr pro Liter veiner Alfohol 8 ME.

Weinbauinjpeltor Schilling - Geifenbeim.
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* Aus bem Rbeingau, 12. Nov. Die
Domdne im Steinberg bei Klofter Gberbady ge
ventt gum Enbe diejer Wodye mit der Weinleje
fertig ju werden. Damit wiirde die Weinlefe im
Rbeingau beendigt fein. ImBegenjal yum vorigen
Jabre, wo bdie Grnte bei gany auferordentlidy
idledytern Wetter jum groften Teil unter dem
Sdynee Gewvorgeholt werden mufte, begleitete in
diefem Jafre die jdhdnjte Witterung die Weinleje,
Jur friihmorgens war in den leftvergangenen
viergehn Tagen etwas Frojt. Das Laudb war
gulet cm Stod erfroren und bie Lefe badurd)
erleidjtert. — Die Wenge in den bejjeren Lagen
war berart jnjammengejdymolzen, daf in nidgt
wenigen Weinbergen die Lefe faft nidyt mehr lohnte,
JIn ber Mehrzahl der Weinberge war aber nod
ein Biertel bis ein Sedjjtel einer vollen Ernte
vorhanden. So Datten die meiften feineren und
mittleven Winger in ihren dftevreidher Weinbergen
einen vollen bis iibervollen Herbjt, wibrend die

A 25.

Rieslinglagen binfidilih der Menge verjagten.
Tagegen die Bejdafienbeit der Spatlefen ijt gang
hervorragend. — Die Preife fiie Dioft find gegeniiber
ben Traubenpreifen nidt geftiegen. In Hattenheim
wurde ein Poften Wojt su 20 000 WL, das Stiid
vertaujt. Die Nadfrage ift gering.

* Oeftrich, 12. Nov. (Der 1920er als Retord-
wein). Die biedjabrige Weinernte offenbart von Tag
su Tag newe bodit angenmehme Ueberrajdungen.
tebertraj jdon bie Twantitit fberall weit bic ans
fangé gebeqten Erwartungen, fo qilt bies feft in
nod bibherem Grabe von der Dualitit. Nite erfabrene
Weinfenner finb erftaunt fiber die neweften in bicfer
Diniidit gemaditen Feitelunaen. Jn den  meifien
willen reidt bie Cedyele-MWage Dei weitem nidit melr
aus, bie enorm hoben Moftgewidite feftsuftelen. Man
mufi bie newen Weine ju ibhrer Meflung an  bie
diemifdien  Unterjudungéimter  einfenben.  Tabei
wurden in den legten Tagen bei fpiter Huslefe
Biffern fefigeftellt, bie nod nie erreidt wucben.
Wibrend man bei einem Moftgemidyt von 100—1250
jdon in ber Negel von einem guten Tualitatswein
reden fann, fellte man hier beifpielaweife Gemidte
bis 260 Grad felt. So ersielte bie Langmwerth von
Simmern'jhe Weinqutdverwaltung in ibren Diefigen
Weingiitern Moftgeridite von 85—115° nady Dechele,
in benjenigen von Rauenthal 86—1320 und in Sen-
jenigen von Hattenheim 93 —221°.  Ebenfalls mifers
gewihnlidy hohe Mojtgermidite erzielte man bei  ber
Domine Sdlof Johannisberg: eé wurben bis
1820 Dedysle (Traubenbeeren-Nuslefe) feftgeftels. Die
Deinbardt=Aegelerjdhe Butsvermaltung inDefivid,
welde ibren Moft ber Weindemijdhen Verfudsitation
ver Lehranftalt in Geifenbeim jufandee, erhielt fiir bie
®iite der 1920er Edelweine folgende erfreuliche Ant-
wort: ,Denuné itberfandien Woft Haben wir geprift
unb folgenbes feftgeftellt: Saure 20,49/, fpes ®emidt:
1,168—168° Dedysle”. Den hodsiten bis jest exlebten
Meford erjielte bie preufijdhe Domine mit 2600
Moftgewidyt. Dabei ifi die preus. Domdne nod mit
ber Hefe befdaftigt und bei bem filr bie Trauben
giinjtigen Wetter ift 6 nidt ausgeidlofien, wie die
ftaatl. Weinbau-Direftion auj Anfrage uns mitteilt,
dafs nod bihere Mofigemwidhte erwartet werben Fmmen.
Das_ bebeutet filr 1920 einen Tualititawein allers
erfter Gitte. — Mudh in Roeinbeffen, fo beifpiclaweife
in Nierftein, fellte man Moftgewvidite von 140— 1800
Jeft unb in ber Cypenfheimer Doméine wurben bis ju
240° erjielt. Man darf auf die Entwidelung diefer
beroorragenben Spigen gefpannt fein.

* Deftrich, 12, Nov.  Die hohe Bedeutung
bes Sprifiens und Scywefelns der Weinberge
fite ben Uusfall der Weinernte ijt woll nod)
nie fo iberjeugend jutage gefreten, iwie in
diefem Jahre, Die Tatjadje, daf man unmittel=
bar neben Weinbergen mit fehr guten Grtrdgen
foldhe mit einer Mifgernte fand, hat allen Wingern
jeht bie ugen gedffnet und fie von der Widytig=
feit ber forgfaltigiten Behandlung ihrer Weins
berge in ben fritijfien Tagen bdes Muftretens
ber Peronofpora und anderer Pilzfrantheiten
ariindlid) fiberzengt.

Rhein,

*Bom Mittelvhein, 12, Nov. Die
Lefe ber Trauben ift yum grofen Teile beendet.
Es gab Mojtgewidite von 70—90 Grad, audy
weniger, und Sauvemengen von 10—16°/,,. Bei
ben Berliufen von Trauben wurden fir ben Jentner
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weifie Trauben in Leutesvorf 300 bis 320 Marl
und fiir rote 180 ML bezablt. In Hinigswinter
galt der Hentner weife Trauben 275 ML,

& Weindhr, 11. Moo, Die Weinlefe ijt
bier beenbet. Ter Herbit war im Durdyjdnitt
gujriedenjtellend, jowohl an Duantitat, als aud) an
* Qualitat,. Die Moftgewidyte betrugen 80 bis 90

Brab.
E&ﬁriuljﬂﬂ'ﬂt.

*Nus ‘:hhrlnl;.e][cn Nov. (Hobe
Dlojtgewidite.) Tie hefjiidpe ﬂl}emhmmumﬁnn
erzielte bei der Diesjdbrigen Lefe, die nun beendet
iit, ein Hvdfimojtgewicht von 251,7 Grad. Die
Nnterjudung fand bdurd) das demijdie Unter:
judhungsamt in Maing jtatt. Es ift eine WMojt-
probe aus bem legtgelefenen Fof und war:
«Dppenheimer BGolbberg, Beerenauslefe.” Nber
audy jonjt wurbe eine gavze Reihe hohe WMojt:
gewidite von dber Tomdne erzielt. So u. a.:
Nadenheimer Engelsberg 130 Grad, Nadenlheimer
Fendjelberg 144 Grad, Nierjteiner NRehbady 132
(Brad, Tppenbeimer Krdtenbrunnen 142 Grad,
Oppenbeimer Reijetabr, Beerenauslefe 2008 Grad,
Biidesheimer Steinfantsmweg 168 Grad, Biibes:
heimer Sdyarladybery, Rieslings-Ausleje 130 Grad,
Bilbesheimer Steintautsweg, Beevenauslefe 173,4
Hrad, Bitbesheimer Sdmnatenberg, Beerenauslefe
1797 Brad und nod) eine gange NReibhe pon
dfnlidhen Moftqewidhten. Es  bdiicfte daraus
hervorgehen, daff der diesjdhrige Jahrgang quali:
tativ ganj Dervorragend ift. Unjeres Wijjens
jfind berartige Moftgewidyte nod) midyt zu ver:
geichnen gewejen.

* Nievitein, 12, Nov. (Edle Gewddie.)
Wolhl mit die hidjten Doftgewidyte im gangen
gefegneten Weingebiet hat Rierftein aufzumweijen.
Sn der Lage ,Kelhr”, auf dem Befigtum ber
Mitteleheinijhen Weingutsbefiger wurden Mojt:
gemidyte von 149 Grad und aus ber Lage Aujlangen
ves Bomper'jdhen Weingutes Woftgewidte vun 160
®rad nady Tedsle feftgejtellt.

* Ban:Algelheim, 12. Nov. Die hiefige
Wingergenojjenjdhait verfaufte 26 Stiid 1919er
Rotwein, das Stiid zu 12500 Mark,

* Elsheim, 12. Nov. Der Gutshoj Wind-
iujer §Hof erntefe diefes Jabr in feinen 15 Morgen
Weinberg 21,6 Stitd Wein. Es wurden bis ju
100 Grad ergielt.

@hecinpfals.

* Nus per Pijalz, 9. Nov. Die Lefe ijt
nun audy in den grofen Weingdrten der Mittel-
haardt — Teibesheim, ﬁanI, iIEaEI}EnI]eim unb
Diirtheim — Fu Ende. Das Vengeergebnis war
gegen Gude nur nod) minimal; dagegen hat fidy
die Oualitdt bebeutend g f_m[aen und fonnten in
vorgenannten Weingiitern jehr hobe Wioftgemidyte,
ftellenweife bis gu 180 Grad, exgielt werten. Das
MWeingejchaft hat fich in leter Jeit wieder etwas
belebt. An der Dberhaardt lamen mehrere Ab-
idlifje in Weikwein zu Preifen von 7500 bis
11,500 ML, die 1000 Liter ju frande, NRotweine
ftellen fidh auj 7500 bis 8000 M. An der Unter:
aardt wurden etwa 1000 bis 3000 Mart mehr
bezahlt. n derWMittelhaardt wurben jiirRupperts:
berger, Sonigsbader und Wadyenheimer 16,000
bis 18,000 Mart filr bas Fuder begahlt. Grofe

whAheinganee Weingeitung”

Porrdte wurden in allen Hegenden bder Lfalz
eingelellert um dem Handel Belegenbeit zu geben,
RBevarfsdedungen vovaunehmen. — Bon Interefje
diirfte jein, daf bei einer Weinberg-Verjteigerung
in Forft Preife von 190,000 und 200,000 Wit
erjielt wurben.

Franken.

*WNus Franten, 12. Nov. Jn den vers
jhicdenen (Hebieten Franlens war der Erirag
(neidifdy”. Meift gab es einen halben SHerbjt. Tie
Mojtgewidyte ftellten fidh auf 65—110 Grad. In
pen meijten Fdallen haben bie Bejiter ihren Wein
eingelagert, jodaf die Bertaujenidt zahireich waren.
Es wurden Preife von 1000 M. fiir die 100 Liter
genannt.

| Uersiedenes. |1

*
FEERdsbRR

*Pon der Bul.'unn des -_lh'tn[:nua
Tie Deutjdge  Landwirtjdajtsaejelljhajt ver:
dffentlidgt in ibren ,TMitteilungen” eine ldngerve
Ubbanblung ifiber die Forberung bes bdertjden
Weinbaues durd) Rebengiidhtung. s heift darin,
pie Jiichtung widerflandsjibiger Socten fei jo
widtin, daf alle anberen Fragen dagegen weit in
dben Hintergrund triten. Sie fei gegenwdrtig
bie fFrage des Weinbaus. Ihre Lijung exjordere
veidye Whittel und Jeit. Es miiften daher laujende
Mittel ur Verfiigung geftellt werden, hauptjadylicy
gur Unjtellung einiger Fadleute, zu Anfauf und
Einvidtung von Geldnde filr die Suditgirten,
jowie die notwendigen Arbeitstedfte  Jur Durdy-
jiilhrung ber RHebemylibtungsaujgaben jei eine
jibelide Summe von wenigjtens 250000 ML
auf aunddyit zebn Jahre erjorderlid). Sn erfter
Linie fei es Sade der groferen Winger, beljend
eingugreifen und nahmbajteBeitrdge u zeidynen.
Sie wilrben jpiter teidlich Jinjen tragen, Aber
aud) bas Reidy und die beteiligten Bunbesftaaten
feten verpflidhtet, bem Weinbau beizujpringen.
Jnsbejondere fonnten aus ben bebeutesden G-
triigen der MWeinfteuer Mittel iiberwicfen werben,
penn mit dem Riidgange bes Weinbaues wiirde
aud) ein betrdgtlidyer Husfallder Reidyseinnahmen
entftehen.  Audy) diivfe auj eine Beiflener jener
RKisrperidaften geredynet werben, bie den Weinbau
pflegen. Die Teutjdje Landwirtidhajtgefelljdajt
felbft will alljdhrlidy 10000 ML ur Berfigung
jtellen, wenn von den iibrigen Beteiligten das
notige BVerftindnis entgegengebradit wird.

Blcine Ehvonik.

* fiterarifd) beriibmte Bodenjee:
weine. Frihlide Weinernte war in den leyt:
vergangenen Wodjen nidht nur an den Ujern bes
Bobenjees, jondern aud) auf der Injel Reidyenau.
Die Weinlefe auf diefer von den weftliden Teilen
pes ,Sdwibijden Deeres”, dem Gnabenjee und
pem llnterjee, umijpiilten E!inTeI ijt weit bejjer
ausgefallen, als die Hebenbefifer erwartet hatten.
NAn roten Trauben wurden auf ber Reidhenau
fiber 800 Btr., an Traminer fiber 2000 und an
weifen Trauben iiber 2000 Btr. im Wingerteller
eingeliefect. Wuferbem liegen nod) mehrere taujend
SHettoliter Weifwein in den Privattellern bder
TWinger. Der NHeidjenauer ift der eingige deutjde
Infelwein. Am befannieften ift ev geworden durdy
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Rittor von Scdeffels hijftorijden Hobentwicl-Roman
JEllehard”. Bange Kapitel des Homans jpielen
auj ber JInjel Weidyenau, deren im Jahre 728
begriinbete Benediftiner-Mbtei von Anfang an bie
Pebe gebaut und veredelt hatte. Die Hlofter:
Weingdrten der Reidjenauer Benebiftiner haben
i bis auf den Dheutigen Tag eines Hohen An:
jehens erfreut. Der ,Reidhenauer” ijt ein fiiffiger,
rajiiger Tropfen, der zu den beften Weinen des
Badener Landes gablt. Jeder Lefer des , Eftehard”
wird fid) der glangend gelungenen Schilderungen
des Kloftertellers und jeines Kellermeifters erinnern.
Sdyeffel hat in dbemjelben Roman audy dem ,coten
WMeeresbiivager” ein  unvecqefilides [iterarijdies
Dentmal gejeist, das malerijde Meersburg a. B.
baut, wie jdon vor vielen Jahrhunberten nody
beute feinen eblen Rotwein, der als gang bejonders
higgig gilt, und an bem nur jelten einer dber vielen
HNusfliigler voriibergelt bie Meersburg bejudyen.
Sowohl ber Weersburger wie ber Neidjenauer
find diefes Jahr in der Tlualitit gut geraten.

*Mas ein Rheingauer vertragen
tann. Yinfangs ber 50er Jabre tam der 1848
abgetretene Fiieft Wetternidy einige Male jur Gr=
holung auf fein jdines Sdlof Jobannisberg.
Fines Tages Dbegegnete dem Fiirften ein altes,
fideles Bauerlein. Metternid) unterhielt fich mit
ihm, frapte nady diejem und jenem, endlid) aud:
JZagt einmal, alter fFreund, wieviel fonnt Ihe
penn nod) per Tag vertvagen ?* Sdhmungelnd
antwortete der Bauer: , Durdlaudyt, genau tann
mer bas nit jage. Plorgens um neun trinfe ich e
erjte, um jwdlf de jwate, um vier de dritte, um
jechs De vierte und von ba an wer'n fe nit mehr
genau geziblt, aber uj awangig Tumme mer dody !

Sdyriftleitung: Dito Etienne, Deftrid am Rhein.

"Bnrl--iuiige Qlug,ﬂge.

Um 25. MNovember Iajfen wir tn Maing in ber
«Hiebertafel”
bie jweite Hilfte unferer

1919er MWeine unbd Rotweine
perfteigern. Miheres folgt.

‘Eeuinigte ﬂﬂeinﬂutsbﬂimr m:(;eim lf B,

Nach Rheinland, Westfalen,
Nordwest- und Norddeutschland

ibernimmi

. Weintransporte

- einschliesslich

¢ Bruch,

Versicherung gegen

Diebstahl, Lekage und
Aufruhrgefahr

Firma
Jacob Burg, Eltville a. Rh.

Spedition — Schifiahrt — Agenturen §

Telegr.-Adr.: Spediteur Burg. Fernspr. Nr.12, §

Vertreter an allen Plitzen fir sachgemiisse
Verteilung.

i Langjihrige Erfahrung in der Weinverfrachtung,

-m'

m———

T“[Bl ﬂ;tﬂ ?i:z::n;::: MWeingeitung”
den bejten Eriolg!
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Daoviaufiae Unzeiqe!
Am 14, Teg. lafien wir in Hierftein
ca, 30/1 u. 32/2 Stiid 1919er Weine
aus befferen und bejten Yagen Nierfteins verfieigern.

Miheres jolpt. —Pg

Deveinigung Aievfteinec Meingutsbefiber
& m,
MNierftein am Rbein.

~ Yein-Versteigermy

der Vereinigten Weingutsbesitzer e. V. zu
Alsheim (Rheinhessen)

Donnersiag, 25. November 1920, vorm. 11
Uhr im Saale der  Liederiatel® Grosse Bleiche 56
i MAINE.

114 Stek. 1918er. 114 Stek. 1915er. {14 Stek. 1917er.
I Stek. 1512 Sick. 1919 Risheimer Weissweine

darunter ganz hervorragende Rieslinggewiichse,

Probetag for die Herren Kommissionire u.
Interessenten in Mainz in der ,LIEDERTAFEL®
Dienstag, 16. Nov. 1920 von Verm. ® Uhr
ab, sowie am Tage der Versteigerung vor der Ver-
steigerung., Proben kiinnen nicht verabfolgt werden.

Vereinigte Weingutshesiizer ing. verein
zu Alsheim Rheinh.

Adam Balz Jean Bretzer
Telefon 37 ALSHEIM Telefon 17.

B

 Pische Ba

Depositen-Kasse Oestrich-Winkel.
Geschiftsriume: Mittelheim.

P

Streng verschwiegene und gewissen-
hafteste Ausfiihrung aller Bank-

geschiite.
Gewilirung von Krediten in laufender
Rechnung.
. Emichtung provisionsfreier Scheck-
konten.

Kauf und Verkaui von Wertpapieren,

Einziehung von Schecks aui In- und
Ausland.

Annahme von Spargeldern bei giin-
stiger Verzinsung.

1 .i-iu 'u.u-"! T

e

Kassenstunden: morgens: von 8'/,—12 [Thr.
nachm.: . 2—#f, =«
Samstag Nachmittag geschlossen.

[ [ST e

ass-Schwefel

PR EE TR TR LR m R AR

chemisch rein und arsenikirei
in allen Stirken und Sorten fabriziert die

Schwefelspanfabrik

Georg Issel
Horchheim b. Worms.

Fernsprecher Amt Worms Nr, 1105,

Lager in Kellerei-Artikel u. Pllanzenschulzmitlel
[ o [ Lo [ o o [ o o [ L L

Mheingamer Meingeifung"

JACOB BURG

Spedition Rheinschiffahrt Agenturen
« Eltville a. Rhein.

Generalvertretung der Agrippina’
See-, Fluss- u. Landtransport-Versicherungs-Gesellschafl
verbiindet mit dem _Kﬁlner I.lﬂj"d- und der
_ﬂitte].eurup dische” Versicherungs - Gesellschaft

KOLMN a. Rhein,
Verretung der . Kolnischen Unfall-Versicherungs-Aktien-Gesellschaft®
und der Kilnischen Feuer-Versicherungs-Gesellschaft Calonia®.

Fernsprecher Mr. 1
‘DN Anajpads
WASURRI]

L rmwe i

Montaner & Co.

Mainz

(Palamos — Epernay — Buenos-Aires)

Katalonische
Champagner- und Wein-Korken

(eigener Fabrikation) -

s

P o

I
B e e L L LR L L

Ar. 25.

Stichige
u. defekte Weine

zur Essigfabrikation
kaufen und erbitien An-
gebot

E. Wolif & Co.,

Weinessiglfabrik
Kreuznach.
Hiidesheimerstr 106
Faflspunden, -
Schlagzapfen
und
Querscheiben

liefert jedes Quantum

W.Hubertjr.

Mech. Drechzlerei

Hallgarteni. Rhg.

Knrﬁdruckeinriﬁllmgm
orkhrennapparate,

Brennstempel u. Schab-
Plomben-Zangen,
Bleiplomben, Kautschuck-

lonen,

stempel, Spezialitit Sig-
nierstempel.
Rheinische Stempeliahrik,
Wissbaden, Kirchpasse T,
Fernsprecher 3765.

Riferschirzen

aus starkem Segeltuch.

Grisse 70w 90 ctm., liefert

zu Mk. 25.— per Stiick
gegen Nachnahme.

CarlDittmar, Kiln

am Rhein

Briisselersirasse B,
T T A A

Spezialfabrik aller prakt. Weinpnmpen

liefert nach wie vor

prima Weinschiduche

in 1a. Friedensausfithrung.

Philipp Hilge, Mainz

Elektromotorpumpen = Handpumpen

EeET.
162,

e, - - . - P o~ 2, - o el |
- w 1
Erste Mainzer Metallkapsel-Fabrik, Franz Zahn,
Mainz am Rhein, Wallanstrasse 5
Falirik uud Lager similicher Kellereimaschinen and Kellersiariikel. '
= Griisstes Geschiflt dieser Art.  Telefon 704. Tel-Adr.: Kapselfabril-
o B aEhe
& D) 1
; “l'.rFI.r_-i\.q
L £ T %
Al e T
: AL e g il gl isbo, T \
= Ih"r n -y i 1 -|'- .| ’ oy I.-I _I (s ' 4
K. -t'i;é'l
Gh 2Ty e L g L —— s
A b _.ﬂ,......_..g-m;r-a = e 1
! R s eI 2 Ssemrrsin L ;
o LA - L e L i e T e _ o
e, S NS e gl g
Abtellung I: Abteilung 11: Fabrik u. Lager ﬁiimtl.l‘h']h‘.'l;::."irril_niﬂuhinen,
T Gersite, Utensilien u. Materialien, bester Ausfihrungen
Fabrikation von Flaschenkapseln [\ izien, garantiert durch aber 50-jihr. praktisch
gemachte Erfahrungen, zu reellen u. billigsten Preisen. ¢

—

l in den feinsten Ausfihrungen,
| r— s 'F‘. = -, & =, w— =, -
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